
Tradizione della Riviera

Al grill o al forno

 

LIGURIA

 

 

 

 

 

FOCACCETTA 

con formaggio appena sfornata 

LASAGNA AL PESTO 

con il pesto di pra. 

TAGLIATA DI MANZO 

 con rucola e grana

 

 

 

 

ARAGOSTE DEL MONTE

 

38/hg 

A pranzo e a cena
 proponiamo specialità a base di pescato locale,
cruditè, gamberi e scampi di Santa Margherita

Ligure, aragoste del Monte, oltre a piatti al barbecue
e prodotti di stagione.

Il tutto accompagnato da un luogo incantevole con
una vista unica.

Un menù esclusivo che racconta il territorio
attraverso sapori genuini e ricercati.

Il menù degustazione è disponibile per l’intero tavolo.

Tutto il pesce per il crudo viene abbattuto a meno 20°c al cuore del prodotto

per almeno 24 ore come da regolamento (ce) n. 853/2004 e successive.
INFORMAZIONI SULLEALLERGIE ALIMENTARI: Alcuni piatti e bevande possonocontenere
uno o più dei14 allergeni indicati dal Regolamento(UE)N. 1169/2011. Su richiestaè pos-
sibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita dal personale in servizio. Non
possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande. 

Terra  65
2 portate 45

PESCATO DEL GIORNO 16/hg 

Sapori del Tigullio

INSALATA TIEPIDA DI MARE

moscardino, gembero di Santa Margherita

Ligure seppia, con il pescato del Golfo del

Tigullio verdurine fresche di stagione olio

limone

TAGLIOLINO  

con le nostre alici salate burro  e limone del

monte di Portofino 

MOSCARDINI

 Dei pescherecci di santa Margherita Ligure

affogato in salsa di pomodoro 

Mare e Borghi 79
2 portate 59

Sotto il cielo di Portofino

TARTARE DI PESCATO

crudite di pescato, olio sale limone e pepe rosa

TARTARE DI GAMBERO ROSA 

crudite di gambero rosa olio sale limone e

pepe 

GAMBERO DI SANTA MARGHERITA LIGURE

 3 gamberi crudi di Santa Margherita Ligure

TAGLIOLINO

con il pescato del giorno 

MILLE FOGLE ORATA 

filetto di orata patate pomodorini e olive

taggiasche al forno

Degustazione completa
 di Mare 129
2 portate 75



Nel lato tranquillo e romantico di Portofino
Pescefino è il bistrot dove puoi assaporare 

l’arte del mare e il suo fascino,
semplicità e raffinato autentico 

gusto del pesce solo fresco
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