Le alici

ALICI LOCALI SALATE €13

accompagnate da pane, burro
e pomodorini

ALICI DI MENAIDE €13

cotte a freddo nel vermentino e

aceto olio ligure e prezzemolo

ALICI SALATE CON BURRATA € 22

alici locali burrata e pomodorini,

Le insalate

PORTUFIN €18

Finocchio dell’orto, arance e noci

NIASCA €19

Galletta del Marinsio bagnata con aceto
pomodori maturi, cipolla rossa acciughe salate

olive taggiasche

MOZZARELLA E POMODORO € 16

mozzarella e pomodorini, basilico

INFORMAZIONI SULLEALLERGIE ALIMENTARI: Alcuni piatti e bevande possonocontenere
uno o piu deil4 allergeni indicati dal Regolamento(UE)N. 1169/2011. Su richiestaé pos-
sibile consultare |'apposita documentazione che verra fornita dal personale in servizio. Non
possiamo garantire |a totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.

Crudite

TARTARE DI PESCATO €32

ilpescato alnaturalemarinato
con olio e limone

TARTARE DI GAMBERO ROSA € 32

gambero rosacrudo
di Santa Margherita Ligure con olio e limone

CRUDITE DI GAMBERO VIOLA € 46

DEGUSTAZIONE CRUDITE €65

2gamberi di SantaMargheritaligure,
1/2 tartare di pescato e 1/2 tartare di gambero rosa
con olio e limone

PERCORSO DEL CRUDO €90

3 gamberi diSanta Margherita Ligure,
1 tartare di pescato e 1 tartare di gambero rosa
con olio e limone

Tutto il pesce per il crudo viene abbattuto a meno 20°c al cuore del prodotto

per almeno 24 ore come da regolamento (ce) n. 853/2004 e successive.

La pasta

MANDILLI AL PESTO €22

SPAGHETTO DI MARE €26

spaghetto con pescato locale

PAPPARDELLE PORTUFIN €19

pesto di Pra, salsa di pomodoro e panna

Al grill o al forno

ORATA AL GRILL €35

PESCATO DEL GIORNO €16

capponi, dentice, pescespada, /hg
branzino, scorfani, cernia, branzino,occhioni,

rana pescatrice, con verdurinedistagione

ARAGOSTE DEL MONTE € 38q

TOTANETTI PESCEFINO

Totanetti delle paranze
di Santa Margherita ligure aglio,

€35

rosmarino, peperoncino,vermentino

VAPORATA DI MARE €32

cozze di laSpezia, vongole,

pesce di scoglio. Gamberi santa Margherita ligure
titabett, servita tiepida.

| contorni
PATATE AL FORNO €12
INSALATA MISTA €10
VERDURE. GRIGLIATE €12

| dolci

DOLCE DEL GIORNO €12

FRUTTI DI BOSCO €12
coperto a persona €4
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	accompagnate da pane, burro e pomodorini

	ALICI DI MENAIDE
	cotte a freddo nel vermentino e aceto  olio ligure e prezzemolo
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	€ 13
	€ 22


	Le insalate
	PORTUFIN Finocchio dell’orto, arance e noci
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	€ 16
	mozzarella e pomodorini, basilico



	Cruditè
	TARTARE DI PESCATO
	ilpescato alnaturalemarinato
	con olio e limone
	€ 32

	TARTARE DI GAMBERO ROSA
	gambero rosacrudo  di Santa Margherita Ligure con olio e limone
	€ 32

	CRUDITÈ DI GAMBERO VIOLA    € 46
	DEGUSTAZIONE CRUDITÈ          € 65 2gamberi di SantaMargheritaLigure,  1/2 tartare di pescato e 1/2 tartare di gambero rosa  con olio e limone

	PERCORSO DEL CRUDO
	3 gamberi diSanta Margherita Ligure, 1 tartare di pescato e 1 tartare di gambero rosa con olio e limone
	€ 90
	Tutto il pesce per il crudo viene abbattuto a meno 20°c al cuore del prodotto per almeno 24 ore come da regolamento (ce) n. 853/2004 e successive.



	La pasta
	MANDILLI AL PESTO SPAGHETTO DI  MARE  spaghetto con  pescato locale PAPPARDELLE PORTUFIN
	pesto di Prà, salsa di pomodoro e panna

	€ 22
	€ 26
	€ 19

	Al grill o al forno
	ORATA AL GRILL  PESCATO DEL GIORNO
	capponi, dentice, pescespada,
	branzino, scorfani, cernia, branzino,occhioni, rana pescatrice, con verdurinedistagione
	€35
	€16
	/hg


	ARAGOSTE DEL MONTE TOTANETTI  PESCEFINO
	€ 38/hg
	€ 35
	Totanetti delle paranze
	di Santa Margherita ligure aglio, rosmarino, peperoncino,vermentino .


	VAPORATA DI MARE
	€ 32
	cozze di laSpezia, vongole,
	pesce di scoglio. Gamberi santa Margherita ligure titabett, servita tiepida.



	I contorni
	PATATE AL FORNO INSALATA MISTA VERDURE. GRIGLIATE
	€ 12 € 10 € 12


	I dolci
	DOLCE DEL GIORNO
	FRUTTI DI BOSCO coperto a persona
	€12 €12
	€4


	Nel lato tranquillo e romantico di Portofino
	Pescefino è il bistrot dove puoi assaporare
	l’arte del mare e il suo fascino, semplicità e raffinato autentico
	gusto del pesce solo fresco

